
      Lundi 1er Mardi 02 Mercredi 03 Jeudi 04 Vendredi 05

Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
salade bar salade bar salade bar salade bar

salade de pâtes au pesto macédoine mayonnaise œuf mimosa surimi sauce cocktail

Férié
rôti de porcjus à la sariette jambon à l'os escalope de dinde vallée d'Auge minute de bœuf à l'échalote

Entrées

Plats au

Menus de la semaine du 1er au 05 mars 2024    

dos de lieu noir meunière dos de lieu noir meunière filet de hoki à la basquaise cœur de merlu

sauce tartare sauce tartare macaronis sauce hollandaise

riz safrané brocolis aux amandes navet à l'orange boulghour à la tomate

poêlée de légumes au jus choux de Bruxelles

Lundi de Pâques Assortiment de fromages Assortiment de yaourts Assortiment de yaourts Assortiment de yaourts 

Fromage portions Fromage portions Fromage portions Fromage portions 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe Fromage à la coupe 

Brique de lait Brique de lait Brique de lait Brique de lait

            PAIN             PAIN             PAIN             PAIN

Fruits Fruits Fruits Fruits

crème brûlée assiette de fruits frais gauffre au chocolat lassi aux fruits rouges

Plats au

choix

Fromages

Desserts

Dîner Dîner Dîner Dîner

Entrées buffet de hors d'œuvres buffet de hors d'œuvre buffet de hors d'œuvre buffet de hors d'œuvre

poissons panés sauce tartare cannellonis gratinés émincé de dinde au pesto La pizza du vendredi soir

poêlée de légumes salade verte pâtes au beurre Salade verte

Fromages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages

Plats au

choix

Desserts

Desserts Desserts variés Desserts variés Desserts variés Desserts variés 

Fruits Fruits Fruits Fruits

En fonction des contraintes du service, certains menus peuvent être modifiés.

Proviseur Gestionnaire Chef de cuisine

Jean-Michel DIOT Willy MARMOL Didier WING

Snacking : Focaccia au jambon de pays / focaccia mozzarella et pesto - 

salade verte - yaourt à boire - roulé au chocolat

28/03/2024


