
Lundi 11 Mardi 12 Mercredi 13    Jeudi 14 Vendredi 15

Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
salade verte* Carottes rapée / Haricots vert* Carottes rapée / Haricots vert *

Quiche Lorraine Tomates / Salade verte* Tomates / Salade verte*

Aide UE à destination des écoles Aide UE à destination des écoles

MAXI SALADE MAXI SALADE

Poulet coco et curry 
Escalope de dinde 

sauce Créole Moussaka de bœuf 

Poisson du jour
Filet de Mahi-Mahi

Sauce Créole
Poisson du jour FÉRIÉ FERMÉ

Boulgour à la tomate Riz thaï Salade verte

Haricot beurre au naturel Haricots rouges Légume du jour

Sce tomate jambon cru basilic

/parmesan

Sce tomate jambon cru basilic

/parmesan

Pennes au beurre Pennes au beurre

Yaourt fermier BIO

(Ferme du sapin bleu)

Fromage

 individuel

Fromages normands

Aide UE à destination des écoles Aide UE à destination des écoles Aide UE à destination des écoles

Assiette de fruits frais Barres glacées Assiette de fruits frais 

L'étale de fruits frais
La mousse au chocolat 

d'Aristide

Dîner Dîner Dîner

Entrées Buffet de hors d'œuvres Buffet de hors d'œuvres Buffet de hors d'œuvres

Carbonara
Merguez 

Sauce piquante
Saucisses knack

Pates au beurre Epinards à la crème Purée de P de terre 

Fromages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages

Desserts Liègeois Desserts variées Crème dessert
Fruits Fruits Fruits 

En fonction des contraintes du service et des effectifs, certains menus peuvent être modifiés.

*Crudités avec assaisonnement séparé Secrétaire général -

Proviseure Agent comptable Chef de cuisine

Anne TROLETTI Willy MARMOL Didier WING

Aide UE à destination des écoles

Fromages BIO

 Normands

     Snacking :  Panini mozzarella Jambon/ Panini mozzarella Cheddar

                 Chips / Yaourt à boire / Fruits de saison

Plats au

choix

Entrées

Fromages

Desserts

Plats au

choix

ou

 Pasta Bar

PASTA BAR

Menus du 11 au 15 Mai 2026     
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